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ZONE AGRARIE SUPERFICIE % SUPERFICIE
201 | VITATA (m?) VITATA

ALTA MONTAGNA 1.741 0,0 | et
MEDIA MONTAGNA 548.985 07| &
=4 | ALTO COLLE 1.310.026 17| @
COLLE PIANO 10.133.536 13.5 | [

ALTA PIANURA 43.347.331 57.7 | [
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Diversa caratterizzazione ampelografica
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Figura 30. Piattaforma ampelografica del comune di Correggio al 2000.
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Figura 28. Piattaforma ampelografica del comune di Scandiano al 2000.
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“Colli di Scandiano e di Calloésa.” DOC

\
Colli di Scandiano e di Canossa Bianco (anche spumante),
Colli di Scandiano e di Canossa Bianco Classico,

Colli di Scandiano e di Canossa Cabernet Sauvignon (anche “risere
Colli di Scandiano e di Canossa Chardonnay (anche spumante),
Colli di Scandiano e di|Cqnossa Lambrusco Grasparossa,

Colli di Scandiano e di Canossa Lambrusco Montericco rosato,
Colli di Scandiano e di Canossa Lambrusco Montericco rosso,
Colli di Scandiano e di Canossa Malbo Gentile (anche novello),
Colli di Scandiano e di Canossa Malvasia (anche spumante).

Colli di Scandiano e di Canossa Marzemino (anche novello),

Colli di Scandiano e di Canossa Pinot (anche spumante),

Colli di Scandiano e di Canossa Rosso (anche novello),

Colli di Scandiano e di Canossa Sauvignon (anche “riserva”e “passito”),

Ad eccezione delle dichiar 'afﬂfpol_ayz‘ e novello, spumante e del Cabernet Savwvignon,
per le altre specificazioni é prevista la tipologia firizzanle, lipica @a zona. =
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Dallo studio dei suoli alle Carte Vocazionali

iuseppe Benciolini

ber i vitigni Ancellotta e Lambrusco Salamino
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Ghiardo franca limosa, GHII, non calcarei, da
debolmente acidi a debolmente alcalini;
Barco franca limosa, BARI, non calcarei, da
roderatamente acidi a neutri, con ghiaia
rata in | £

Teare che ron consenfono adeguati livelll quaktativ, soprathutto
Emﬁ mmwmmﬁlﬁ
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Confine franca argillosa limosa e franca
argillosa ghiaiosa (CON 4 e 5); calcare basso
o assente, soprattutto in profondita, con
scheletro ghiaioso variabile in profondita

Terre brune Ciclovegetativo edepoca  Produzione elevata®; Zuceher! medi; Strutturato, sapida,
ghlalose della maturazione medl (plil vigoria medio-alta. acldita media. aromatico, note
plana tardivi a Montecchio flareall e fruftate
pedemontana Emilia). evidentl.
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Terre particolarmente vocate alla coltivazione della Malvasia
di Candia aromatica per la produzione di vini freschi, glovan
& profumatl. L'elevato contenuto di ghiaia del suoll rende
necessaria I'irigazione; tale pratica condiziona fortemente
I'equilibrio vegeto-produttivo e le caratteristiche del vinl ottenutl,
per cul occorre dosare con accortezza la quantith d'acqua da
somministrare.






Bellaria, BELI, tessitura da media a
moderatamente fine, molto calcarei,
moderatamente alcalini; Sant’Omgbono
franca limosa, SMBI, mol_to-_ca'I'Ea i
moderatamente alcalini

B

= e T, T

WHE [t i

L - .

Terre calcaree dei  Ciclovegetaiwedepoca  Produzione medio- Zuecheri medi; Struttura media, Terre che non consentono la massima potenzialith aromatica

dossi fhviali di maturazione medi. bassa; vigoria media. acidita bassa. note floreali scarse,  del vitigno; 'elevato comtenuto di calcare attivo del suolo non
maoderatamente sembra favorime I'aromaticita, In zone pid calde si lilI:ESIIII'II:I
aromatico, discreto.  presentare ulterioni problemi dovirti a bassa aciditd totale,




Cataldi franca argillosa limosa 0,2-
pendenti, CTL4, scarsamente o
moderatamente calcarei in superficie, str&
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calcareo in profondita; Tegagna franca '..j' P
argillosa limosa 0,2-1% pendenti, TEG2, &=
calcare attivo da assente a basso, neutri o

debolmente alcalini in superficie
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CARTA DELLE TERRE

Terre scarsamente  Ciclovegetsfivoed epoca  Produzions molto Zuccher medio-alt;  Vinificazione del | nsuttati qualitativi delle vinificazioni dellannata 2003 (buona
o moderatamente  di maturazions tardivi.  elevata; vigoria motte acidita media; 2003 rosz0 per produziong ed anche per qualita) dovuta all'eccezionale

calcaree della elevata. antociani medi; violaceo, stntturato,  andamento climatico, sono da considerare atipici per queste

piana polifenoli medio- fruttato (ciliegia, Terre, Si ritiene infatti chein questi ambient, pur ottenendo

pedemontana bassi. bacche roasa, elevate produzioni, naon si raggiungans buoni tivelli qualitativi
prugna secca, dlei vini, a causa del basso contenuto di polifenoli,
persistents.







Montefalcone franca argillosa-limosa,
pendenti fino al 20%, MFAI| e MFA2; calcare

-

assente o basso, neutri, debolmente alcallm- Ak
-~ Ca del Vento franca arglll >sa-limosay AW
no al 20% '
e alcalini |

Terre finl del Ciclo vegetativo fardivo,  Produzione elevata; Zuccherl medio- Glallo chiaro, poco  Teme che possono consentire una discrata potenzialith qualitativa
margine medio su COVZ; epoca  vigoria media, bassl: acidita medla.  aromatico, fruttato,  delvitigno con opportuni interventi agronomicl (es. diradament!),
appenninico di maturazione medio- anonimo. che determinano un miglioramento dell'equilibrio vegefo-

tardiva, media su CDV2. produttivo (Indice di Ravaz).




" Tetre fini del
margine
appenninico

Cicho vegetativo ed epoca
i maturazione medio-
tardivi. Nelle siuazioni
con pendenza maggior
1] Iamahraza‘igonsa
pill precoce,

Produzions medio-
alevata, pill ridotta nelle
SitUazions con con
!mnderzamaggium
MFA2); vigoria media-
elevata.

Zuccher medio-
baesi, ackitd media;
antociani medio-
bagsi; polifenali
medi. Helle
situazoni con

ndenza maggiore
E)h?IF.!.zjiﬁsu i
qualitativi sono
migliori.

| caratteri dei vini
attenibili wariano in
furzione della

el suola,

In situazioni sub-
pianeqgiznti; poca
s SCars0
mh?ey.rﬁ‘nme.nata
fruttate, erbacen,
ancnima,

In pendenze
maogion (MRA2):
siruttura, maso
vilacen, fruttato
{bacche rossa,
ciliegia, prugna
paccal, piacevile,

Tare che conszntona al vitigno ura buona poterzialits poduttiva,
con oftimi livelli qualitativi nelle situazioni con pendanza mangion
{5-20% - MFA2) che risultano parficolaments vocate,

Le zone piil fredde e sub-pianegaiant non consentono di
esprimere al massimo la potenzialita qualitativa del vitigno,
con risutiati qualitativi inferiori,




Grifone franca argillosa limosa, ripidi, GRI 3,

calcare da moderato a alto, da debolemente
temente 2 Icalini; Banzola franca argillosa

AN3; calcareda moderato a

(amarena e bacche  esposizion| maggiorments ombregglate e/o con soluzionl
rosse). impiantistiche non corrette (bassa densita d'impianto) non sl
raggiungono invece livelll d maturazione ottimall

Terre del basso Clclo vegetativo edepoca  Produzlone medio- Zuccherl elevatl: Glallo chiaro, poco  Terre con elevata varlabilita pedologica. Nel versanti ad elevata
appennino con dimaturazione medi, it bassa; vigoria medio-  acidita bassa,che  strutfurato, sapido,  pendenza (30%) e nel suoll con substrato roccloso a minor
versanti brevi e tardivi sopra [ 200 m bassa. aumenta sopra | moderatamente profondita sl riducono produttivita e vigoria ed aumenta ll
rettilinel s.L.m. 200 ms.l.m. aromatico, mela contenuto zuccherino delle uve, Quote sopra al 200 m possono
localmente verde. al contrario limitare la maturazione delle uve (non s| ragglungig
-assoclati a un oftimale rapporto zuccherl/acid). DI conseguenza, da queste
calanchl Terre sl possono ottenere vinl differenti tra loro. Sono da favorire
Impiantl nel versanti con esposizion| solegglate. L'elevato
contenuto di calcare attivo non sembra favorime I'aromaticita.







Fornace, FRN, franca limosa, a tessitura franca limosa
argillosa, da ondulati a mod. ripidi, calcare da alto a molto

. . o o ) o ¥ "
alto, moderatamente alcalini, con scheletro marnoso . . - - \
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Terre del hasso Gl vegetativo ed w Produzione medio- Zuccheri bassi; Giallo chigro, pozo Terre con limitazioni alla coftivazione della Malvasia. Guote
na me

ApPEnning con di maturazio bassa; vigoria media. acidit alta, sirutturato, fruttato,  sopra ai 300 m limitano la matirazions delle uve (non si
versanti incisi a tardivi. poco aromatico. rﬁmgi'lmgﬂ un ottimale mﬁ‘m zuccherifacidl). Di conseguenza
buona stabilita ivini che ne dervano faticano a ragaiungers buoni w§5
strutiurale qualitativi. Percié sono da favorire impianti nei versanti con
esposizion! soleggiate. L'elevato contenuto di calcare attivo non
sembra favorine Maromaticita del vitigno,



Google->suoli regione emilia romagna

Terre del hasso Cleko vegetativo ed
ApPEnning con di maturazions medio-
versanti incisi a tardivi.

buona stahilits

struthurale

Produzione medio-
bassa; vigoria media.

Zuceheri bassi;
aciditd alta,

Gialln chigro, pocn
sfrutturato, fruttato,
poco arematico,

Temre con limitazioni alla colftivazione della Malvasia. Quote
s0pra ai 300 m limitana la maturazions delle uve (non si
%m un ottimale ra&tn zuccheriacidl). Di conseguenza
ivini che ne denivano faticano a raggiungere buoni fvelli
qualitativi. Percié sono da favorire impianti nei versanti con
esposizion| EL‘!!EU?-_J:IB. L elevato contenuto di calcare attiva non
sembra favoring Caromaticita de! vitigno,




VOCAZIONALITA MALVASIA DI

CANDIA AROMATICA

Piu qualita e
meno
quantita

PCA con i parametri:
*peso grappolo
*peso legno di potatura
eproduzione
*Indice di Ravaz
e zuccheri
e acidita

Piu quantita
e meno
qualita

Analisi dei cluster con i parametri:
e altitudine
*calcare
*Indice di Winkler




MARZEMINO , , :
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referente-

A data b 29/04/2005 |
rC eto numero certificato |: 8392
TIPO DI DETERMINAZIONE Valore chssificazione
sabbia (2,0-0.05 mm) % 21,64
Tessitura limo (0,05-0.002 mm) % 48,14 B ARGILLOSO
argilla (<0,002 mm) 30,22

pH in H,O a 20 °C rapporto 12.5

O

TIPO DI DETERMINAZIONE Valore TIPO DI DETERMINAZIONE Valore
Carbonati totali (CaCOy) % .I_’IS any” Dqualitatiya della sosanza organica*
‘Calcare attivo (CaCO3) % 4,63 |: nza Organica Estraibile (NaOH + PP **) abs 81,30
'Sostanza organica % | 2,16 | |iSostanza Organica Estraibile (NaOH ) abs 23,75
___________ FAg@imico (NaOH + PP*¥) abs | 49,30
Eosforoassimilabile (P) ____mo/Ko Umico _(NaOH ) abs 11,50
P otassio scambiabile (K) mg/Ke [ 187
P tassio scambiabile (K)o meg/100g1 0,48 [Perce ntuali dei cationi sulla C.5.C. totale
:Sodio scambiabile (Na) o/Kg | | [Sodio scambiabile (ESP) - Na % 1,57
Sodio seambiabie (Na) oo i) 038 | FPoassioscambiablec K % | 200
'Calcio scambiabile (Ca) o/K g 3918 ' Calcio scambiabile - Ca % 83,31
‘Calcio scambiabile (Ca) mea/100g 19.92 ponesio_scambiabile - Mg 13,12
Magnesio scanbiabile (Mg o/K g 381

meg/100g ‘Salinitd a 25 °C_(1:2.5) 0,25

"Magnesio scambiabile (Mg)
.. )
Boro solubile (B)

Capacita_di scambio_cationico

/Ko | 28.64 |
;;ﬁ,_

meq/100¢g 23.91

Rapporto M o/K

iS.A R. (Rapporto assorbimento del sodio)

6,56
0.11
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~Portinnesti

g ADATTABILITA’ Al TERRENI
PORTINNESTI ORIGINE EE E a8 g = SISTEMA | RESISTENZA| RESISTENZA
GENETICA E% 3 E = E = RADICALE | CARENZA K |[CARENZA MG
go| 5 & = = &
125 AA Berdandien x Ripana | 20% | ekvan | sam medio | mieclia nd SCArs semni superficiale ficdia S
Kober SRR Berlandieri x Riparia | 20% clevars | medin il micelia midia S semi profondo el e
erlandien x Kiparia H Al micdia meda | scans seri superhiciale | medio bassa S
Teleki § C Berandieri x Riparia | 15%| "00 | media | media | medis | nd | scara | semisuperficisle|  mia miedia
i Berlandieri x Riparia | 22061 media | media 1 midia midia e profondo midi il
F20 A (Mill. De Ge} | Berlandieri x Ripana hf ! serm profondo micilio hassa

media

20061 clevaa |

mslia

profondo
serni superhictabe

semi profondo

34 EM Berlandieni & Riparii | 20% ﬁ:'.'.:l.ll.'l SCarsl Tl i meidia Wi -.u|,:-ur|’il,i.:|-.- media imedio bassy
1103 Paulsen Berlandieri x Rupestris| 17% chovana | elevam scarsy | ehevaiia ficl clevam pmﬁmdu T e [Pl
140 Ruggeri Berlandieri % Rupestris| 40% j;:_'\'.’j": elevata | yara | media | buoma | media profondo scars madia
775 Paulsen Berlandieri x Rupestris| 1 7% el m::f:; e (= medlia nd SCars pratondo miedi miedi
110 Richeer Berlandieri x Rupestris] 17% :E:‘:_'h” dovatd | media | coam | buona | media profondo clevaia miedia

¥ % 5 derlandicr = Rupes el s clovata b el i miedia sl 1 myedia

101-14 [Mi et maparta x Rupesins | 9% bassa ST |:.1 i) il stperficiale s miceiea
3309 Couderc Riparia x Rupestris | 1% 'i“d’” molta :]"':"I"“ T;'{:’ buona nd superficiale sl media




Radici

Profondita % radici Profilo ipotetico
cm
0-15 19,1 @
15-30 21,3 ST
30-45 28,9 S
45-60 16,3 s
60-75 6,3 N
75-90 4,9 ——
90-105 3,1 o :
_ _ I da Fregoni, 19‘9§{{_”f-;'f£
Genotéipo Radici/germogli | % Acqua | S.L.W RWC (%)
(g/2) foglia s.s. (g)/area | Contenuto
(cm?) idrico relativo
Rupestris du Lot 1.13 73.3 0.53 89.3
1103 P 0.84 69.7 0.55 88.1
Kober 5BB 1.00 66.5 0.58 82.9
V.vinifera cv Barbera | 0.74 64.7 0.67 82.3

da Scienza, 1983




Crescita

- Organi vegetati

Frutti

Differenziazion«
- Riserve

- Acqua
Nutrie__n_ti







Acqua
Nutrienti

Biénami C,

Carenza Eccesso

~ d

Squilibrio vegeto-produttivo

Riduz%ione della crescita, foglie chiome dense, grappoli poco esposti,

S ftﬁmzionali, ritardo o compatti, acini di maggiori

soppressione della maturazione = dimensioni, con diluizione dei soluti,
problemi fitosanitari

N v

Produzione di scarsa qualita

























CAMPIONI POTASSIO TOT (%) MAGNESIO TOT (%)

1 - L. SALAMINO 0,54 0,28
2 - L. GRASPAROSSA TRATT 0,51 0,19
3 -L. GRASPAROSSA TEST 0,53 0,16
4 - MOSCATO TRATTATO 0,56 0,17
5 - MALBO GENTILE 0,47 0,12
6 - ALCELLOTTA 0,43 0,14

VALORI riferimento
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Alcuni concetti riassuntivi

La fertilita del terreno si sta riducendo.

Le caratteristiche del suolo sono sostanzialmente immutabili, a meno di
elevate e antieconomiche spese di concimazione e sono tipiche della zona

Il problema principale e spesso la indisponibilita di elementi nutritivi
causata da un insieme di “condizioni”’; in altre parole I'elemento, anche se
presente nel suolo, non e pero disponibile per la pianta

A volte, si attua (volontariamente) un eccessivo sfruttamento del suolo

Sullo stato nutritivo della pianta ha influenza 'ambiente (terra), 'elemento
portinnesto/vitigno, I'annata, con particolare riferimento allo stato idrico
del terreno, e in generale le scelte del viticoltore

Per conoscere I'aspetto nutritivo di base della nostra realta viticola ci
possiamo servire degli studi effettuati (internet), di un’indagine sul nostro
suolo e dei risultati vegeto-produttivi della pianta



Concimare o meno!
Cosa usare!?
Quanto spendere!?

e Concimare quando vi e la necessita
e Valutare le analisi del terreno

e Concimare in modo localizzato
e Razionalizzare le risorse

e Tornare al passato

e Nuove linee di concimazione
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